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Checkliste „Regional feiern in der Südsteiermark“ 

Regional feiern AnsprechpartnerIn: _____________________________________________________ 

Veranstaltung: ______________________________________________________________________ 

Abfallvermeidung: 

Anlieferung 

Wie werden die Getränke/Rohprodukte angeliefert? (Kartons, Kisten, Plastik, Folienverpackung, …) 
 
 
 
Tipp:  

 Mehrweggebinde anfordern (können dem Händler zurückgegeben werden) 
 Verpackungen wie Kartons, Plastiksäcke (etc.) als Trennbehälter in den einzelnen Bereichen 

weiterverwenden. 
 Mülltrennung schon beim Aufbau mitüberlegen – das erspart später Zeit und Aufwand 

Getränke & Ausschank 

Werden für den Getränkeausschank an die Gäste / TeilnehmerInnen Porzellantassen, Gläser oder 
Mehrwegkunststoffbecher verwendet? 

Ja  Nein Anmerkung:  

Wird beim Einkauf der Getränke auf Mehrweggebinde (Fässer, Container, Schank-/ Zapfanlage, 
Mehrwegflaschen, …) geachtet? 

Ja Nein Anmerkung: 

Wird auf Trinkhalme verzichtet bzw. werden Alternativen aus nachwachsenden Rohstoffen (Stroh, 
Nudeln, …) verwendet? 

Ja Nein Anmerkung: 

Wird bei der Veranstaltung Leitungswasser angeboten und wissen die Gäste / TeilnehmerInnen 
darüber Bescheid? 

Ja Nein Anmerkung: 

Wird auf Eiswürfel verzichtet oder werden sie in einer Eiswürfel-Maschine produziert und wird somit 
auf Eiswürfel in Einwegkunststoff verzichtet? 

Ja Nein Anmerkung: 

Wird auf Einmalportionsverpackung für Kaffee (Kaffeetabs, …) oder bspw. für Ketchup, 
Milchprodukte, … verzichtet? 

Ja Nein Anmerkung: 
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Speisen & Küche 

Werden Speisen in Mehrweggeschirr- und mit Mehrwegbesteck angeboten? 

Ja Nein Anmerkung: 

Tipp:  
 Alternative Lösung: ohne Geschirr / Besteck (Fingerfood etc.) 
 Denken Sie daran, auch vegetarische und vegane Speisen anzubieten! 

Gibt es Überlegungen, damit möglichst wenig Speisen übrigbleiben? 

Ja Nein Anmerkung: 

Tipps: 
 Können übrig gebliebene Produkte an den Lieferanten zurückgegeben werden?  
 Werden übrig gebliebene Speisen an die MitarbeiterInnen / Gäste verteilt oder an caritative 

Einrichtungen gespendet? 
 Portionsgrößen den Gästen / TeilnehmerInnen anpassen 

Dekoration 

Wird bei der Dekoration des Veranstaltungsortes darauf geachtet, wiederverwendbare Materialien 
zu verwenden? 

Ja Nein Anmerkung: 

Tipp:  
 Kann die Dekoration über mehrere Veranstaltungen hinweg verwendet werden? 
 Naturmaterialien, wiederverwendbare Materialien, Abfallmaterialien 

Wird auf Einwegtischdecken verzichtet? 

Ja Nein Anmerkung: 

Eintrittsbänder 

Wird bei der Art der Alterskontrolle auf Kontrollbänder verzichtet und auf Alternativen 
zurückgegriffen (Stempel)? 

Ja Nein Anmerkung: 

Absperrung Parkplatz 

Wird bei der Absperrung von Parkplätzen Alternativen zu den klassischen Absperrbändern 
verwendet? 

Ja Nein Anmerkung: 
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Reinigungsmittel  

Werden ökologische Reinigungsmittel verwendet?  

Ja Nein Anmerkung: 

 

Abfalltrennung 

Gibt es eine abfallverantwortliche Person? 

Ja Nein Anmerkung: 

Tipp: Eine abfallverantwortliche Person in jedem Bereich schon vorher auszuwählen erspart Zeit und 
Aufwand 

Gibt es ein Abfalltrennkonzept? 

Ja Nein Anmerkung: 

Werden bei der Veranstaltung in den jeweiligen Bereichen (Anlieferung, Küche, Bar, Backstage, 
Schank, Service, …) die Abfälle getrennt gesammelt? (Siehe Beilage Abfalltrennkonzept) 

Ja Nein Anmerkung: 

Ist die Abfalltrennung mit der Gemeinde / dem Veranstaltungsort abgesprochen und sind die 
geeigneten Abfallbehälter zur Verfügung gestellt worden?  

Ja Nein Anmerkung: 

Sind alle MitarbeiterInnen über die Abfalltrennung informiert worden? 

Ja Nein Anmerkung: 

 
Regionalität 

Speisen & Küche 

Wird bei den Speisen auf regionale Produkte geachtet? (Welche Produkte sind regional erzeugt?) 

Ja Nein Anmerkung: 

Tipp: Wenn Sie bei Großhändlern kaufen, fragen Sie nach woher die Produkte stammen  

Wird bei den Speisen auf Bioqualität geachtet? (Welche Produkte sind in Bioqualität?) 

Ja Nein Anmerkung: 
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Wird bei den Lebensmitteln, die es bei uns nicht gibt, auf fairen Handel geachtet? (z.B. Zitronen, 
Orangen, Kaffee, Schokolade, …) Welche Produkte sind Fairtrade? 

Ja Nein Anmerkung: 

Getränke und Ausschank 

Wird bei den Getränken auf regionale Produkte geachtet? (Welche Produkte sind regional erzeugt? 
Wer sind die regionalen ProduzentInnen?) 

Ja Nein Anmerkung: 

Tipp: 
 Wenn Sie bei (Groß)händlern kaufen, fragen Sie nach woher die Produkte stammen  

Wird bei den Getränken auf Bioqualität geachtet? Welche Getränke sind in Bioqualität? 

Ja Nein Anmerkung: 

Wird bei den Getränken, die es bei uns nicht gibt, auf fairen Handel geachtet? (z.B. Orangensaft, 
Mangosaft, Zitronensaft, …) Welche Getränke sind Fairtrade? 

Ja Nein Anmerkung: 

Nach der Veranstaltung 

Wird sichergestellt, dass der vorsortierte Abfall in den richtigen Abfallbehältern und Abfallcontainern 
landet? 

Ja Nein Anmerkung: 

Ist Abfallvermeidung / Regionalität ein Thema in der Nachbesprechung? 

Ja Nein Anmerkung: 

Tipp: Notizen verfassen, was dabei gut funktioniert hat und was noch ausbaufähig ist! 

Kommunikation 

Werden die Gäste über Abfallvermeidung und Regionalität informiert? 

Ja Nein Anmerkung: 

Tipp: Herkunft der Produkte auf den Speisekarten kennzeichnen, Hinweise auf Abfallvermeidung 
anbringen (Speisekarte, Einladung, …), „Regional Feiern“ – Logo anbringen, Rollups verwenden 

 


